Vona v centre pozornosti

V suchych rokoch, ako je rok 2019, s dlhymi obdobiami tepla a teplych noci sa
casto vyrabaju chudobné na vonu vina. Vhodny vyber enzymov a kvasiniek Vam
mobze poméct pri vyrobe aromatickych vin s dérazom na ovocnost.

Terpény patria medzi primarne aromy
a su vhodné na analyticku diferenciaciu
odrod. Urcité druhy arémy v hrozne su
pritomné v glykozidicky viazanej
forme, ktord sa mo6ze uvolfiovat kyslou,
alebo enzymatickou hydrolyzou. Voéna
vina je rozpoznatelha iba vo volnhej

forme. Dolezitymi predstavitelmi su
geraniol, linalool, citronellol a a-
Terpineol.

%

Trenolin® BouquetPLYs Specialny
enzym uvolfiujuci vone s B-glukozida-
zovou aktivitou. Vdaka novej toleran-
cii na cukor sa mo6zu vone oddelit od
cukrov uz v stadiu mustu.

Tioly sa nenachadzaju iba v Sauvignon
blanc a Scheurebe. Dokonca aj Rizling
rynsky moéze byt ovplyvneny nizkou
koncentraciou tychto tiolov. Prekurzory
voni su ¢uchovo neaktivne a su viazané
na cystein. Vyskytuju sa v Supke bobul,
ako aj v duzine. Na podporu tejto vone
su zvlast vhodné Specialne kvasinky s
lyazovou aktivitou.
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Obrazok: Schematické znazornenie arom viazanych na cukor. B-
glukozidazovou aktivitou sa tato zliéenina mdze rozlozit.

Norisoprenoidy sa tvoria zo skupiny
karotenoidov a ich obsah sa zvysuje
poCas dozrievania. SU viazané v
hrozne a muste na cukor. Len ich

odstiepenim z cukru sa stavaju
cuchovo rozpoznavatelnymi a
ovplyviuju ardmovy obraz vina.

Hlavni predstavitelia:

B-Damascenon und B-I6ny. Ich tvorba
sa zvySuje v dosledku vysokého
slne¢ného ziarenia.

Oenoferm® X-thiol

Hrozno produkuje prekurzory
ovocnych tiolov. Tieto sa po lisovani
dostanu do mustu a uvolfiuju sa pocas
alkoholovej fermentacie B-lyazovou
aktivitou kvasiniek Oenoferm® X-tiol.
Cysteinovy konjugadt je Stiepeny
enzymatickou aktivitou kvasiniek za
vzniku cuchovo aktivnhych prchavych
tiolov, napr. 4-MMP alebo 3-MH.
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Typické aromatické tony Rizlingu
rynskeho, ako napriklad broskyna,
marhula a citrusova forma vznikaju v
zdravom a nestresovanom hrozne a
Cistym kvasenim. V suchych rokoch by
sa na zabranenie UTA tonov (Atypicka
znamka starnutia) malo pouzit pridanie
Ercobinu (L (+) - kyselina askorbova).
Davka Ercobinu 10 g/100 | v kombinacii
s volnym S02 (najmenej 30 mg / |)
Casto postacuje na ochranu pred
oxidaciou a na zachovanie arémy.
Aplikacia sa uskutoCnuje v mladom
vine kratko po prvom sireni. Produkt
VinProtect tiez podporuje tento Ucinok,
pokial sa pridava do rmutu.

Oenoferm® Cabernet

Nase odporucanie pre struktirované a
aromatické cervené vina Cabernet.
Tieto kvasinky podporuju vonu ,cassis"
a jemné kakaové tény. Tolerancia voci
alkoholu je do 16% obj.

Tieto kvasinky neinhibuju jabléno-
mliecnu fermentaciu. V roku 2018
umoznili tieto kvasinky pri dobre
vyzretom hrozne a dlhej extrakcii
rmutu podporu Struktlry a aromy vin.
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Oenoferm® Riesling

Zdravy Riesling must, riadena fermen-
tacia a vyvazeny prisun zivin s VitaFerm®
Ultra F3 podporuju tvorbu ovocnych
fermentacnych esterov a podporuju
typické , ovocie Rieslingu®.

Metoxypyraziny s zname najma
pre odrody hrozna, ako su
Sauvighon Blanc a Cabernet
Sauvignon. Pyraziny sa prevazne
nachadzaju v Supke bobul a velmi
silne reaguju na svetelné ziarenie.
Defoliaciou, alebo zatienenim
hrozna modze byt ovplyvnena
koncentracia pyrazinov. V teplom
podnebi, alebo rokoch s velkym
mnozstvom slnec¢ného Ziarenia je
preto na dosiahnutie pozadovaného
Stylu  vina potrebny  presne
naplanovany postup prac vo vinici
pre tieto odrody.
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